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Aperol, prosecco, limonade,
orange en slice

C'est comme un Mojito mais avec du
prosecco, sucre de canne, menthe,
citron vert, limonade

Purée de péche, prosecco

Liqueur de sureau, prosecco, limonade

Liqueur de fraises des bois, prosecco,
limonade

Campari, Vermouth, prosecco,
orange

NEW

Purée de framboise, jus de citron,
prosecco, romarin

NEW NeW

Martini sans alcool, limonade Liqueur bergamotte, Prosecco, Limonade

Les antipasti a partager

IL VERO APERITIVO ITALIANO

NeW
PLANCHE XL Al tartufo ou Al Ragu /piece
+ FOCACCIA

NeW

Assortiment de charcuteries,

. . Battonnets de pizza frits & straciatella
légumes et bufala accompagnés

de la sauce du padre NEW

Sauce au pesto
PICCOLA .~
+ FOCACCIA N

La méme mais en petit Con papa al pomodoro




Pizze Classiques

Pizze Cremes

Tomate San Marzano, mozza di bufala DOC, basilic frais

Tomate San Marzano, anchois de Cetara, ail frais, fruits du capre, olives

Tomate San Marzano, mozza fior di latte, jambon cuit italien,champignons
frais de Paris (disponible en calzone)

Tomate San Marzano, mozza fior di latte, aubergines siciliennes, poivrons
marinés, tomates cerises confites, parmigiano reggiano cceur de meule
Apreés cuisson : pesto, crema di balsamico

Tomate San Marzano, mozza fior di latte, gorgonzola DOP a la cuillere,
chevre frais, taleggio DOP

Tomate San Marzano, creme, chévre, amandes effilées, mozza fior di latte,
filet de miel, romarin

Tomate San Marzano, sauce burger, cheddar, viande hachée de beeuf,
oignons confits, pancetta al pepe

Tomate San Marzano, saucisses napolitaines piquantes,’nduja (saucisse
piquante a tartiner), mozza fior di latte, poivrons rétis, parmigiano reggiano

Créme, mozza fior di latte, pancetta al pepe, oignons confits, taleggio DOP,
pommes de terre grenailles

Créme, mozza fior di latte,
Aprés cuisson : saumon fumé, huile d’olive au citron, ciboulette,
(Suppléments straciatella 3€)

Creme, mozza fior di latte, chévre, taleggio DOP, emmental,
gorgonzola DOP 3 la cuillere, parmigiano reggiano, bufala DOP, pecorino,
cheddar, scarmoza



Pizze Signatures

NEW

Base créme d'artichaut, courgettes en carpion, pickles d’oignons
rouges, aubergines siciliennes, poivrons rotis et marinés
Aprés cuisson : Straciatella, Romarin

NeW
Velouté de tomate datterino jaune du Vesuve, tomates cerises confites
Apreés cuisson : buratta entiere, romarin, huile d’olive, porchetta

Bagna cauda verde, aubergines siciliennes, poivrons rétis
et marinés, courgettes en carpion, bufala
Apreés cuisson : perles de vinaigre balsamique

Tomate San Marzano, mozza fior di latte
Apreés cuisson : roquette, tomates cerises marinées, jambon de parme,
parmigiano reggiano, burrata entiére

Pizza bianca mozzarella di bufala, saucisses napolitaines piquantes,
saucisses italiennes au fenouil
Apreés cuisson : huile d'olive au citron, éclats de noisettes du Piemont

Base créme, fior di latte
Aprés cuisson : Mortadella di Bologna al Pistacchio, pesto di pistacchi,
éclats de pistaches

Créme de truffe blanche d’'été, mozza fior di latte, scarmoza affumicata
Aprés cuisson : golfetta (saucisson romain), stracciatella

Pizza bianca : porchetta grillée (cochon de lait réti aux herbes)
Apreés cuisson : straciatella, copeaux de truffes d'été

NEW

Velouté de tomate datterino jaune du Vesuve, mozza fior di latte
Aprés cuisson : carpaccio de boeuf, huile d’olive, parmesan, pesto,
fleur de sel, capres a queues, oignons rouges, roquette

NEW

Base créme, mozza fior di latte
Apreés cuisson : carpaccio de bresaola punta d'anca, zests de citron
vert, graines de sesame toasté, filet huile olive




Salade
Bar

Carne

Salade de jeunes pousses, poulet pané, parmigiano,
tomates séchées, cro(itons, sauce caesar

Jeunes pousses, aubergines siciliennes, parmigiano,
tomates cerises marinées, jambon de Parme, straciatella,
pesto

NEW

Jeunes pousses, tomates cerises, aubergines siciliennes
marinées, parmigiano, stracciatella, pesto, saumon fumé

Sauce tomate, tomates cerises marinées et basilic frais
(supp. straciatella 3,5€)

Gnocchi al gorgonzola DOP a la cuillere, jambon de
Parme, pecorino Romano

NEW
Gnocchi al pesto, stracciatella, eclats de pistache

Aux 3 viandes, accompagnées de salade
(juste pour kiffer deux fois plus, supp. straciatella 3,5€)

Guanciale, pecorino, peppe nero, jaune d'ceuf e BASTA
NeW
Creme de truffe & copeaux de truffes frais

Carpaccio de beeuf, fruits du capre, parmesan cceur de
meule, pesto, huile olive au citron, roquette, pickles
d'oignons rouges, salade, servi avec focaccia

Accompagnée de pétes au pesto ou a la sauce tomate



Dolci
della
Casa

2 palline limone,
1 shoot di limoncello, panna e basta

Assortiment de 4 miniardises

NEW
Limoncello, Get 27 ou mandarinello + 4 miniardises

1 ristretto, 1 pallina vanilla, panna e basta

Batonnets de pate a pizza frits a saucer avec du Nutella
ou Nociolatto, chantilly

Menu Bambino
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